Bio Food Day z Uniwersytetem Przyrodniczym we Wroctawiu.

Uczniowie klas 1l naszego Liceum, zaproszeni przez pracownikow Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu wzigli udziat w “Bio Food Day - nauka, smak, pasja”, czyli dniu
promocji odkry¢ i badan naukowych zwigzanych z przysztoscig przemystu spozywczego.

Pierwszym zetknieciem z nowoczesng uczelnig byto przywitanie i wyktad inauguracyjny.
Jedzenie - niby sprawa tak oczywista i prosta, ze wtasciwie co tu jeszcze mozna odkry¢? A
jednak - okazato sie, ze kulinaria to takze zaawansowana biologia, chemia i fizyka. Sporo
rzeczy to dla nas wcigz zagadka. Po rejestracji nasi uczniowie rozeszli sie do zaje¢ grupowych.
Dla kazdego co$ - smacznego! Mozna byto samodzielnie zatozy¢ (i wzig¢ ze sobg!) uprawe
hydroponiczng, pobawi¢ sie pozywkami agarowymi i zostawi¢ na nich swoj mikrobiologiczny
Slad. Niektorzy uczyli sie jak mozna - oczywiscie w naukowy sposob - ukreci¢ lody jogurtowe,
usmazy¢ chipsy czy przygotowac pieczywo na zakwasie.

W pracowni fermentacji - pod kierunkiem naszego absolwenta, dr Witolda Pietrzaka -
moglismy zobaczy¢ jak powstaja nietypowe kiszonki (marchwi czy np. baktazana), jak pracujg
rozne szczepy drozdzy, wytwarzajgc etanol, ksylitol czy nawet likopen. Najwieksze zdumienie
jednak wzbudzity azjatyckie plesniaki produkujgce mikoproteiny, czyli... prawie ze hamburgery,
tyle, ze nie z wotowiny a z biatek grzybowych. Podobno lepsze niz w McDonalds...

Oprécz tego wiele pokazow z analizy instrumentalnej (spektroskopia, krystalografia),
degustacje i liczne rozmowy z pracownikami naukowymi i studentami uczelni.

Udziat w warsztatach odbyt sie w ramach realizacji projektu edukacyjnego prowadzonego
przez Fundacje Krzyzowa.




